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Menu ‘Plaisir’

Raviolis de cepes au foie gras et quenelle de poulet,
potagere de légumes en coulis

THATTIRKDY Y TEOZE A
DT )V EZEHB DR Y 21— )L

Noix de Saint-Jacques,
quenelles de tomates a 'oranges sauce champenoise au poivre rose

NN EHDORTL INSOEBEKDT v I —
rhEexY—2a ALV VDEDEDOET
Médaillon de porc roties et travers de porc farci, sauce son jus a I'ail
HREBDOAZ AT EINTHD BTy NV AR
ICACLDFEDDY 12— —2A

Mille-feuille de KINKAN et nougat glacée,
sorbet agrumes

FUAHAVERT=T T EDINT 4 —ILT
MRERIAD Y JVREY > T —=H DIV — LZIRAT

Café et Mignardise
d—b—/NET

4,200

Service (13%) non compris  HIi& Y —E 2R 13%

Menu ‘Hiver’

Terrine de foie gras de canard aux confiture de fruit sec, pain brioche
TXTTSDTI—=AETI—2DI) T 4 —IHANT
TVaA by rDaAVR— 2RAT

Queue de langoustine poélées,
sauce beurre blanc au curry

FUT AT A—RDRT L
O L—EARDT =)V T F ) —R

Noix de veau réti, raviolis de foie gras et ris de veau dans sa sauce aux morilles

FHE—ARDOU—AL 747758 —RT+—DFL A
B)—2EHDL—A)—RXV/—XA

Gratin de fraise aux kirsch, sorbet aux framboises

KEDT SR
FIVaDBFEDEREDV INANZIRAZT

Café et Mignardise
I—b—/NgEf

6,300

Service (13%) non compris A& Y —E 2R 13%
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MENU SAISON

Amuse-bouche
T3a—RAT—a
St-jacques poélées, poivron rouge confit perfumé aux épice,
sauce beurre blanc et tomate 4 I" orange
RETHDORIL 2L ADED 2 I TRE—< > DAY T 1—
T=IT IV —=A FbEFL VI DEFEDZDET

Médaillon de cabilloud au choux et bacon,
navets et cApres au beurre noisette

FARNVER—OAVTEVEBEDOAZX AT HTIRA
7= AROFE LNNE—Y—Z

Canard de Challan fumé roti, étuvée de légumes de saison, sauce béarnaise

e B2 VT T RE A DO — A B
FHIFHEDO LT 2R AR7)L 32— —2Z

Crumble aux pommes « fagon Tatin », glace vanille, sablé 4 la cannelle

BV YIDFYSRAYY  FEVEEOY T L
INZTTA AT — LRI

Mignardise
NG

10,500

Service (13%) non compris  Alli& Y —E 2R 13%

MENU SPECIAL

Amuse-bouche

T7Ia—RT—va

Foie gras de canard au chou frisé, jus de truffes
M7 477275 DI Yl
NS ROV ASS
Feuilleté de homard aux parfums de truffes, jus d’estragon
A=V EDTA LT MaTDED
IARTIVERDY —A

Dos de chevereuil roti, sauce Grand-Veneur,
légumes braisés a la périgourdine
WREO—ANOa—As VY= TIV T X—)l
F/alBEOTLY XUd—)VHE

Ecrin de caramel épicé, sorbet poire au parfum de vanille

IS ADFN N 2F v T AIVDTI5
INZSDEDE DT TTEELD Y VR EF YT AV DT A ATV — L7 IRAT

Mignardise

NG

15,000

Service (13%) non compris  Alli& Y —E AR 13%



